
Du 25 au 29 mai DU 1 au 5 juin Du 8 au 12 juin du 15 au 19 juin 

Repas VG 

Salami et cornichons Celerie rémoulade Omelettes bio et piperade 

Jour férié Emincé de volaille sauce normande Hachis parmentier Torsade bio 

Riz Salade Vache qui rit 

fruit nectarine ou peche ? Yaourt mangue Yaourt framboise 

Repas VG 

Filet de poulet sauce tomate Coleslaw Terrine de campagne et cornichon Betteraves sauce blanche
Haricots blancs et pommes vapeur Tarte au samon Jambon froid local Haché de veau sauce forestière 

Vache picon Salade verte Coquillettes sauce tomate emmental râpé Haricots vert et pdt 
Petit suisse Nature + sucre Salade de fruits Flan nappe caramel Compote pommes/fraises

Repas VG 

Salade de tomate vinaigrette Pâtes à la bolognaise Cari de lentilles Œuf dur mayonnaise 

Hoki sauce beurre blanc Emmental râpé Riz 
Filet de poisson sauce aurore 

Riz pilaf et fondue de poireaux Saint paulin Gouda Brocolis et riz 

Kiwi Yaourt ananas Pasteques Mousse chocolat 

Repas VG 

Rôti de porc sauce au romarin Boulettes de soja sauce cumin Poisson pané sauce aux herbes Axoa de Bœuf VBF haché 

Pommes de terre et poêlée de légumes Cordiale de légumes sauce façon basquaise et semoule Poêlées de carottes et de pdt Pommes rissolées 

Edam Emmental Savaron Croc lait  

Yaourt pêche Beignet au chocolat Barre bretonne crème anglaise Melon 
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