
Du 26 avril au 1 mai Du 4 au 8 Mai Du 11 au 15 mai Du 18 au 22 mai 
C'est la rentrée!! MENU VG 

Emincé de volaille sauce curry coco Betteraves sauce blanche Pâtes à la carbonara 

Janbon blanc local VPF Purée de pdt et carottes Roti de porc sauce aux herbes Emmental râpés 

Petits pois carottes à la tomate Brie Boulghour , brunoise de légumes Rondelé

Mimolette Yaourt a boire fraise Banane Crème dessert Caramel 

Compote de pomme  et biscuit 

Concombres Bulgares 

Œuf dur mayonnaise Quiches lorraine Colin d'alaska MSC pané 

Beaufilet de colin sauce à l'aneth Haché de veau sauce moutarde Sauté de bœuf aux olives Boulghour et piperade 

Riz pilaf et épinards à la crème Pommes de terre et haricot verts Saint paulin 

Beignet au pomme Babybel Crème dessert chocolat Pommes 

Crème dessert spéculos 

MENU VG MENU VG 
Pâtes a la bolognaise végétal Macédoine de légumes Carottes râpées

Emmental râpés Boulettes de blé façon thai sauce aux herbes Jour férié Filet de poulet sauce colombo 

Camembert Pâtes locale et courgettes a la crème Semoule bio et carottes 

Crème dessert vanille Donut's au chocolat Petit suisse aromatisé 

MENU VG 
Galette de quinoa soja sauce crème 

Jour férié Jour férié PONT Pdt persillées et petits pois 

Carre calcium 

Marbré crème anglaise 
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Aricultures Biologique           / VBf viande bovine francaise          / LR issue de viande label rouge             / MSC  pêche durables          / Haute valeur Environnementale             /Certification environnementale niveau 2

MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE 
avril et mai  2026


