
Du 3 au 7 Novembre Du 10 au 14 Novembre Du 17 au 21 Novembre Du 24 au 28 Novembre

C'est la rentrée!! MENU VG MENU VG 

Coquillettes à la bolognaise végétale Saucisson à l'ail Falafels 

Raviolis gratinée Emmental râpé Emincé de poulet sauce crème  Pommes de terre et de carottes 

Edam Babybel Trio de légumes (carottes, navet et riz) Rondelé

Petit suisse + sucre Velouté fruix Crème  dessert spéculos Banane

MENU VG Repas production local 

Macedoine Jour Férié Couscous végétarien Coquillettes 

Tartiflette Semoule et legumes Jambon VPF 

Salade Saint paulin Fromage de Bissezeelois 

Banane Marbré crème anglaise Crème dessert Caramel 

Coleslaw 

Filet de poisson sauce citron Celeri rémoulade Tomates vinaigrette Poisson pané MSC

Riz Sauté de bœuf VBf sauce aux Champignons Rôti de bœuf froid VBF Légumes du bouillon( poireaux, carottes) et riz 

 Poêlée de légumes Semoule Coquillettes et piperade Tartare 

Crème dessert vanille Orange Pommes Donut's

MENU VG 

Omelette 
Roti de porc sauce moutarde 

Filet de poisson sauce crème Terrine de campagne 

Ratatouille et torsades 
Brocolis et pommes de terre  et Brocolis 

Purée de pommes de terre Emincé de poulet Lr sauce barbecue 

Camembert Vache qui rit Emmental Pommes sautées 

Beignet au pomme Compote de pomme Flan nappe caramel Mousse chocolat bio 
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Aricultures Biologique           / VBf viande bovine francaise          / LR issue de viande label rouge             / MSC  pêche durables          / Haute valeur Environnementale             /Certification environnementale niveau 2

MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE 

Novembre 2025


