
Du 1 au 5 décembre Du 8 au 12 décembre Du 15 au 19 Décembre 

 MENU VG 

Boulettes de bœuf VBF bio sauce tomate Emincé de poulet sauce Forestière Salade de tomate 

Riz Pommes de terre Tarte aux 3 fromages 

Babybel bio Choux de bruxelles Mimolette 

Yaourt à la mangue Crème dessert chocolat Yaourt aux fruits mixés 

Célerie remoulade 

Carotte râpés Steak de bœuf  sauce yassa Filet de poisson sauce Aurore 

Filet de poisson sauce Hollandaise Pâtes Riz 

Haricot vert et pommes de terre Chanteneige Julienne de légumes 

Petit suisse aromatisé Salade de fruits Fromage blanc à la vanille 

MENU VG Repas de Noël 

Salami Concombre Bulgares Galantine de volaille 

Roti de porc sauce brune Pizza au fromage Pépites de volaille crème de marrons 

Gratin de pommes de terre au fromage à raclette Salade et vinaigrette Pommes de terre sourire  et petit pois 

Flan pâtissier Beignet au chocolat Vacherin vanille framboise 

MENU VG Feuilletés aux fromages 

Beignet de brocolis Poisson pané Pâtes à la bolognaise 

Pâtes sauce fromagère Carottes sauce blance pommes sautés Fromage râpé 

Coulommier Tomme blanche Gaufre liégoise au chocolat 

kiwi Yaourt a boire fraise 
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Aricultures Biologique          / VBf viande bovine francaise       / LR issue de viande label rouge         / MSC  pêche durables       / Haute valeur Environnementale       /Certification environnementale niveau 2

MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE 

Décembre 2025


